
 

Rejoignez l’équipe d’exception du Château Louise de la Vallière, 5 étoiles Relais & 
Château ! 

En tant que chef de rang en CDI dès que possible 

Le Château Louise de la Vallière, véritable joyau au cœur de la vallée de Loire, est un lieu 
enchanteur, imprégné d’histoire, où luxe et raffinement se rencontrent. Niché dans une forêt 
magnifique, à quelques minutes de Tours et d’Amboise, cet hôtel 5 étoiles vous invite à faire 

partie de son équipe passionnée et dévouée en tant que Chef de rang H/F en CDI. Ancienne 
demeure de la Duchesse de La Vallière, le Château Louise vous plonge dans un univers où 

chaque détail a été pensé pour offrir à ses hôtes une expérience inoubliable. Grâce à son design 
signé Jacques Garcia, son restaurant gastronomique et son sublime SPA, le Château Louise 

incarne l’excellence à la française. 

Votre mission : 

En tant que Chef de Rang, vous serez le garant de la qualité du service et de l’expérience offerte 
à nos clients pour nos diners gastronomique. Vous veillerez à la mise en place, au service, et à la 
gestion des espaces réservés pour les diners gastronomiques, avec un souci constant de 
l’excellence. Vous serez responsable de l'accueil, du confort et de la satisfaction des hôtes, tout 
en assurant une organisation parfaite et une ambiance chaleureuse. 

Ce que nous vous offrons : 

• Un cadre de travail exceptionnel au cœur de la région des Rois de France : la 
Touraine. 

• Un poste sans coupure, pour mieux concilier votre vie professionnelle et 
personnelle. 

• Une équipe dynamique, professionnelle et passionnée par le service haut de gamme. 
• Une rémunération attractive avec des indemnités repas. 
• Deux jours de repos consécutifs pour vous permettre de vous ressourcer. 

Vous êtes fait(e) pour ce poste si : 

• Vous avez une expérience réussie en tant que Chef de Rang, idéalement en établissement 
4/5 étoiles et/ou dans un restaurant gastronomique étoilé. 

• Vous avez un excellent sens du service et un souci du détail pour offrir à nos clients une 
expérience unique. 

• Vous êtes organisé(e), rigoureux(se), et vous savez gérer efficacement un service en 
respectant les standards de qualité. 

• Votre sourire, votre professionnalisme et votre bienveillance sont vos plus grands atouts. 
• Vous aimez travailler en équipe et contribuez à l’esprit convivial de l’établissement. 

Venez faire partie d’une aventure professionnelle unique au Château Louise ! Offrez à nos 
clients une expérience mémorable dès le matin et rejoignez notre équipe dans ce lieu magique. 

Postulez dès aujourd'hui et faites briller votre talent dans un cadre d’exception ! 




